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Condiciones de envio
Otras
Tiempo condiciones: Tiempo maximo
maximo de | . . Anticoagulant transcurrido
Agenfe ° Método de ensayo respuesta 2IED d?, UEDCE e, medio de Cantidad | Temperatura de entre toma de Tipo de Contacto
analito . evolucion muestra . o
(dias transporte, minima transporte (°C) muestra y envase
habiles) preservantes recepcion
especificos u (horas)
otras (indique)
Deteccidn utilizando Depende de la Depende de la
reaccion en cadena de naturaleza de la naturaleza del
la polimerasa (PCR) 7 dias N/A Alimentos muestra. alimento.
tiempo real. frescos, Durante el Aquellos
Método BAX System productos La muestra se transporte al perecederos Francisco Duarte Martinez
Q7 (AFNOR) carnicos debe recolectar laboratorio se deben enviarse lo | Paquetes | fduarte@inciensa.sa.cr
crudos (carne deben mantener | antes posible y 0 envases
. y transportar en . . -
molida y las condiciones no deben cerrados Ericka Umana Valverde
b doble bolsa . R
picada y estéril 0 en su 100g o de temperatura superara las 12 h | estériles 0 | eumana@inciensa.sa.cr
tortas para empaque 100 ml en las cuales se | posterior a su el alimento
hamburguesa ori Fi’ngl ara almacenaba el muestreo. ensu Guillermo Barquero Urefia
Aislamiento 15 dias N/A s), carnes evﬁ]ar sup alimento en el Si el alimento empaque | gbarquero@inciensa.sa.cr
convencional congeladas, contaminacion lugar de posee fecha de original
otros ' muestreo caducidad debe
alimentos y (temperatura ser enviado cinco
bebidas. ambiente, en dias antes que se
refrigeracién o en | llegue a la
Escherichia coli congelacién). misma.
0157:H7 Caracterizacion Francisco Duarte Martinez
Tubo .
molecular de cepas fduarte@inciensa.sa.cr
utilizando reaccion en Cultivo La muestra Un cerrado
cadena de la . bacteriano debe ser subcultivo Tem_p eratura con tapa Ericka Umana Valverde
; 7 dias N/A transportada en . ambiente o N/A de rosca o R
polimerasa (PCR) - puro y fresco un embalaie en medio refrigeracion laca de eumana@inciensa.sa.cr
punto final (rfbO157, (18 ha24h) triole | no selectivo 9 ’ petri
stx1, stx2, eae, h7, P ?:erra da Estela Cordero Laurent
hlyA, aggR). ecordero@inciensa.sa.cr
Caracterizacion de
cepas (asociadas Tubo Francisco Duarte Martinez
brotes o eventos de .
. . . La muestra cerrado fduarte@inciensa.sa.cr
importancia en salud Cultivo Un
publica) utilizando bacteriano debe ser subcultivo Temperatura con tapa
o 25 dias N/A transportada en . ambiente o N/A de rosca o | Estela Cordero Laurent
secuenciacion de puro y fresco - en medio : - .
- . un embalaje . refrigeracion placa de ecordero@inciensa.sa.cr
siguiente generacion (18 ha24h) triole no selectivo etri
por metodologia de p P
) ; cerrada
PulseNet internacional

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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Condiciones de envio
Otras
Tiempo condiciones: Tiempo maximo
maximo de . . Anticoagulant transcurrido
Agen!e ° Método de ensayo respuesta LIES de UEDCE e, medio de Cantidad | Temperatura de entre toma de Tipo de Contacto
analito . evolucion muestra P o
(dias transporte, minima transporte (°C) muestra y envase
habiles) preservantes recepcion
especificos u (horas)
otras (indique)
Detec_qon utilizando Depende de la Depende de Ia
reaccion en cadena de naturaleza de la
la polimerasa (PCR) muestra naturaleza del
A " - 10 dias N/A ’ alimento.
punto final - "melting Durante el
curve" Método BAX transporte al Aquellos
La muestra se ) perecederos Francisco Duarte Martinez
System Q7 (AOAC) laboratorio se - Paquetes o .
Aislamiento debe recolectar deben mantener deben enviarse lo envases fduarte@inciensa.sa.cr
ional Alimentos y transportar en las condiciones antes posible y cerrados
convenciona 15 dias N/A doble bolsa no deben . Ericka Umana Valverde
utilizando métodos frescos, estéril o en su 100g0 de temperatura superara las 12 h esteriles o eumana@inciensa.sa.cr
oficiales (ISO y FDA) procesados y 100 ml en las cuales se pera el alimento =
empaque posterior a su
congelados L almacenaba el ensu . -
original para . muestreo. Guillermo Barquero Urefia
L - h alimento en el ) . empaque L
Deteccidn utilizando evitar su luaar de Si el alimento original gbarquero@inciensa.sa.cr
e un ensayo contaminacion. 9 posee fecha de 9
Listeria . . muestreo .
monocytogenes fluorescente ligado a 10 dias N/A (temperatura caduc@ad depe
er_wzimg_(ELFA), VIDAS ambiente, en ser enviado cinco
BioMérieux refrigeracion o en dias antes que se
. llegue a la misma
congelacion).
Caracterizacion de
E?gtiss cgee(\?es:tcc,;l:cézs Tubo Francisco Duarte Martinez
importancia en salud Cultivo La muestra Un cerrado fduarte@inciensa.sa.cr
publica) utilizando . bacteriano debe ser subcultivo Tem_peratura con tapa
secuenciacion de 25 dias N/A puro y fresco transportada en en medio ambiente o N/A de rosca o | Estela Cordero Laurent
siguiente generacion (18 h a 24 h) ;Jr:‘l :3embalaje no selectivo refrigeracion pleat<r:ia de ecordero@inciensa.sa.cr
por metodologia de P P
) . cerrada
PulseNet internacional

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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Condiciones de envio
Otras
Tiempo condiciones: Tiempo maximo
maximo de . . Anticoagulant transcurrido
Agen!e ° Método de ensayo respuesta LIES de UEDCE e, medio de Cantidad | Temperatura de entre toma de Tipo de Contacto
analito . evolucion muestra P o
(dias transporte, minima transporte (°C) muestra y envase
habiles preservantes recepcion
especificos u (horas)
otras (indique)
Deteccidn utilizando Depende de la
reaccion en cadena de naturaleza de la Depende de la
la polimerasa (PCR) . muestra. naturaleza del
punto final - "melting 7 dias N/A Durante el alimento.
curve" Método BAX La muestra se transporte al Aquellos
System Q7 (AFNOR) debe recolectar laboratorio se perecederos Paquetes o | Francisco Duarte Martinez
Ali deben mantener | deben enviarse lo | envases fduarte@inciensa.sa.cr
imentos y transportar en L ;
100g o las condiciones antes posible y cerrados
frescos, doble bolsa 100 ml d deb il Ericka Umaria Valverd
alimentos estéril o en su ml o un | de temperatura no deben superar estelrl es o ricka Umafia Valverde
rocesados empaque envase en las cuales se | las 12 h posterior | el alimento | eumana@inciensa.sa.cr
Aislamiento P y npaq cerrado almacenaba el a su muestreo. en su
) congelados original para . . . . .
convencional 10 dias N/A evitar su alimento en el Si el alimento empaque Guillermo Barquero Urefia
utilizando método contaminacion lugar de posee fecha de original gbarquero@inciensa.sa.cr
Salmonella spp. | oficial ISO ' muestreo caducidad debe
(temperatura ser enviado cinco
ambiente, en dias antes que se
refrigeracién o en | llegue a la misma
congelacion).
Caracterizacion de
cepas (asociadas Tubo
brotes o eventos de Cultivo La muestra Un cerrado Francisco Duarte Martinez
importancia en salud f debe ser . Temperatura con tapa fduarte@inciensa.sa.cr
P L . bacteriano subcultivo b
publica utilizando 25 dias N/A uro v fresco transportada en en medio ambiente o N/A de rosca o
secuenciacion de ?1 8 hya 24 h) un embalaje no selectivo refrigeracion placa de Estela Cordero Laurent
siguiente generacion triple petri ecordero@inciensa.sa.cr
cerrada

por metodologia de
PulseNet internacional

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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Versioén 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras
Tiempo condiciones: Tiempo maximo
maximo de . . Anticoagulant transcurrido
Agen!e ° Método de ensayo respuesta LIES de U[zoch e, medio de Cantidad | Temperatura de entre toma de Tipo de Contacto
analito . evolucion muestra P o
(dias transporte, minima transporte (°C) muestra y envase
habiles preservantes recepcion
especificos u (horas)
otras (indique)
Deteccidn utilizando Depende de la
reaccion en cadena de naturaleza de la Depende de la
la polimerasa (PCR) 7 dias N/A muestra. naturaleza del
Tiempo Real Alimentos Durante el alimento.
Método BAX System frescos, La muestra se transporte al Aquellos
Q7 (AOAC) alimentos debe recolectar laboratorio se perecederos Paquetes o | Francisco Duarte Martinez
procesados y transportar en deben mantener | deben enviarse lo | envases fduarte@inciensa.sa.cr
congelado. zljoble bolsa 100g o las condiciones antes posible y cerrados
Se incluye estéril 0 en su 100 mL o de temperatura no deben superar | estériles o | Ericka Umana Valverde
pescado, empagque un envase |enlascuales se |las 12 h posterior | el alimento | eumana@inciensa.sa.cr
Aislamiento derivados y original para cerrado almacenaba el a su muestreo. ensu
convencional 10 dias N/A productos evitar su alimento en el Si el alimento empaque Guillermo Barquero Urefia
utilizando método marinos contaminacion lugar de posee fecha de original gbarquero@inciensa.sa.cr
oficial FDA-BAM o ISO frescos y ' muestreo caducidad debe
congelados. (temperatura ser enviado cinco
Vibrio cholerae y ambiente, en dias antes que se
SuS serogurpos refrigeracién o en | llegue a la misma
congelacion).
Caracterizacion
molecular de cepas
utilizando reaccion en
cadena de la Un Francisco Duarte Martinez
polimerasa (PCR) de . Tubo fduarte@inciensa.sa.cr
punto final. Cultivo Iéabmuestra SUbCUIE.VO T t cerrado
Identificacion de 7 di N/A bacteriano ebe ser d en m? 1o erg_pera ura N/A con tapa Ericka Umana Valverde
especie, de serogrupo, 1as puro y fresco transpgrtla Jaen | no seNchtjl_vo ar?_ |ente_9 de rosca o | eumana@inciensa.sa.cr
biotipo EI Tor (tcpA) (18 h'a24 h), | unembaiae | oeniedio | reirigeracion laca de
po =1 Tor {IcpA)y triple de plac . -
determinacion de t petri Guillermo Barquero Urefia
ransporte

factores de virulencia
gen de la sub unidad A
de la toxina colérica
(ctxA).

gbarquero@inciensa.sa.cr

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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Listado de analisis y condiciones para recepcion de muestras
Inciensa-R40

Version 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras .
. s . Tiempo
Agente o m;;(eimzc:’e Dias de Tipo de Acgtri‘g:;:;::le:n.t tranr:sé:iln::do
analito Método de ensayo respyesta e e e, medio de Capt_ldad Temperaturao de entre toma de Tipo de Contacto
(dias transporte, minima transporte (°C) muestra y envase
habiles preservantes hye
especificos u rif‘i’:::;n
otras (indique)
Caracterizacion de
cepas (asociadas Un
brotes o eventos de Cultivo La muestra subcultivo Tubo cerrado | Francisco Duarte Martinez
importancia en salud bacteriano debe ser en medio Temperatura con tapa de fduarte@inciensa.sa.cr
Vibrio cholerae | publica utilizando 25 dias N/A uro v fresco transportada en | no selectivo | ambiente o N/A rosca o placa
secuenciacion de ?18 hya 24 h) un embalaje o en medio | refrigeracion de petri Estela Cordero Laurent
siguiente generacion triple de cerrada ecordero@inciensa.sa.cr
por metodologia de transporte

PulseNet internacional

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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Condiciones de envio
St Tiempo
Tiempo condiciones: méxir?!o
maximo de o . Anticoagulant .
Agente o analito | Método de ensayo | respuesta — de UEDED e, medio de Cantidad | Temperatura de L G Tipo de Contacto
p evolucion muestra o o entre toma de
(dias transporte, minima transporte (°C) muestra y envase
habiles preservantes e
especificos u re(f‘i':::;n
otras (indique)
Deteccion por D de del Depende de la
reaccion en cadena epende de la
. naturaleza del
de la p0||merasa 5 dias N/A naturaleza de la alimento.
(PCR) Tiempo Real La muestra se muestra. Aquellos
Método BAX System Alimentos debe recolectar Durante el erecederos
Q7 (AOAC) frescos, y transportar en transporte al geben enviarse
alimentos doble bolsa laboratorio se lo antes posible | Paguetes o
Recuento y procesados y | estéril para deben mantener p q . .
aislamiento congelado. | evitar su 100g o las condiciones | Y "© deben envases Francisco Duarte Martinez
Vibrio convencional 10 dias N/A Se incluye contaminacién. | 100 mLo | de temperatura ﬁupsgferr:grsgiu gi:g?'iclj::o of fduarte@inciensa.sa.cr
parahaemolyticus | Utilizando métodos pescado, Se deben un envase | en las cuales se P > ) _
oficiales FDA-BAM o derivadosy | mantenerlas | cerrado almacenaba el muestreo. alimento en | Ericka Umafia Valverde
1SO productos condiciones de alimento en el Si el alimento su empaque eumana@inciensa.sa.cr
marinos temperatura lugar de Egsﬁiigzzha de | original
Aislamiento Egﬁggf;gos Sr::\asnptgr‘?el al ?;:gf)gf:tura debe ser
convencional 10 dias N/A laboratorio. ambiente, en enviado cinco

utilizando método
oficial FDA-BAM

refrigeracion o en
congelacion).

dias antes que
se llegue a la
misma

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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Listado de analisis y condiciones para recepcion de muestras
Inciensa-R40

Version 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras .
Tiempo condiciones: E;?rﬁz
maximo de a Anticoagulante, Temperatura -
Agen!e ° Método de ensayo | respuesta Sl ‘?‘? Tipo de muestra medio de Cantidad de Al Gl Tipo de Contacto
analito = evolucion .- entre toma
(dias transporte, minima transporte de muestra envase
habiles preservantes (°C) g v
especificos u y (hor';s)
otras (indique)
Deteccion utilizando Depende de
Reaccién en cadena la naturaleza | Depende de
de la polimerasa dela la naturaleza
(PCR) punto final- |5 dias N/A muestra. del alimento.
"melting curve" Durante el Aquellos
Método BAX Q7 La muestra se transporte al | perecederos
System debe recolectar y l(?bt;) ratorio se | deben |
eben enviarse lo . .
transportar en . Francisco Duarte Martinez
doble bolsa esteéril mar:jt_er_\er las antesdpgsmle Paquetes o fduarte@inciensa.sa.cr
para evitar su 100g o gon iciones |ynode Ien envazes
Productos L e superar las cerrados . ~
lacteos y otros contaminacién. Se | 100 ml o temperatura | 12 h posterior | estériles o el Ericka Um_ana_l Valverde
. deben mantener un envase . eumana@inciensa.sa.cr
alimentos. las condiciones de | cerrado en las cuales | asu alimento en
Aislamiento temperatura S? b rsn.uelstlr.eo. t su e.m;?aque Guillermo Barquero Urefia
convencional : durante el amacenaba I el alimento | origina gbarquero@inciensa.sa.cr
. ; 10 dias N/A el alimento | posee fecha
Cronobacter utilizando método transporte al Y de | de caducidad
spp. oficial FDA-BAM laboratorio. en el lugar ae € caducida
muestreo debe ser
(temperatura | enviado cinco
ambiente, en | dias antes
refrigeracion | que se llegue
oen ala misma
congelacion).
Caracterizacion de
cepas (asociadas Un
brotes o eventos de subcultivo Tubo cerrado Francisco Duarte Martinez
importancia en salud Cultivo en medio fduarte@inciensa.sa.cr
o i~ . La muestra debe Temperatura con tapa de
publica utilizando . bacteriano puro y no b
L 25 dias N/A ser transportada en . ambiente o N/A rosca o placa
secuenciacion de fresco L selectivo o : . . Estela Cordero Laurent
s i un embalaje triple . refrigeracion de petri L
siguiente generacion (18 ha24h) en medio cerrada ecordero@inciensa.sa.cr
por metodologia de de
PulseNet transporte
internacional

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”

Pagina 8 de 13


mailto:fduarte@inciensa.sa.cr
mailto:eumana@inciensa.sa.cr
mailto:gbarquero@inciensa.sa.cr
mailto:fduarte@inciensa.sa.cr

A — > .
22 INCIENSA

Listado de analisis y condiciones para recepcion de muestras

Inciensa-R40

Version 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras .
Tiempo condiciones: r-lr-:éez‘rrr:z
maximo de a Anticoagulante, Temperatura -
Agen!e ° Método de ensayo | respuesta Sl ‘?‘? Tipo de muestra medio de Cantidad de Al Gl Tipo de Contacto
analito = evolucion .- entre toma
(dias transporte, minima transporte envase
e o de muestra
habiles preservantes (°C) i
s y recepcion
especificos u (horas)
otras (indique)
Depende de
Depende de | la naturaleza
la naturaleza | del alimento.
dela Agua un
Recuento utilizando muestra. maximo de
métodos oficiales: Durante el 24 h.
La muestra se transporte al | Aquellos
Petrifilm (AOAC); debe recolectar laboratorio se | alimentos
y deben perecederos . .
transportar en Francisco Duarte Martinez
NMP (FDA-BAM, doble bol il mantener las | deben Paquetes o fd .
capitulo 4) . ovle bolsa esteri condiciones | enviarse lo envases uarte@inciensa.sa.cr
Alimentos para evitar su 100g o :
L de antes posible | cerrados . .
Recuento de . frescos, contaminacion. Se | 100 mL o . Ericka Umana Valverde
S . | o TEMPO® 8 dias N/A temperatura |y no deben estériles o el N
Escherichia coli procesados y deben mantener un envase . eumana@inciensa.sa.cr
(AFNOR/ISO 16140 congelados las condiciones de | cerrado en las cuales | superar las alimento en
BIO 12/13 — 02/05 9 ’ se 12 h posterior | su empaque . o
- temperatura . Guillermo Barquero Urefia
AOAC Official durante el almacenaba |asu original gbarquero@inciensa.sa.cr
Method N°2009.02; transporte al el alimento muestreo. =
AOACRI porX en el lugar de | Si el alimento
laboratorio.
Performance Tested muestreo posee fecha
Method Certificate (temperatura | de caducidad
N°080603) ambiente, en | debe ser
refrigeracién | enviado cinco
oen dias antes
congelacion). | que se llegue
ala misma

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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22 INCIENSA

Listado de analisis y condiciones para recepcion de muestras

Inciensa-R40

Version 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras .
Tiempo condiciones: E;?rﬁz
maximo de a Anticoagulante, Temperatura -
Ag:;:foo Método de ensayo | respuesta e\?;?sc?gn Tipo de muestra medio de Cantidad de t;anr:f:tt:;;io Tipo de Contacto
(dias transporte, minima transporte de muestra envase
habiles preservantes (°C) g v
especificos u y (hor';s)
otras (indique)
Depende de
la naturaleza | Depende de
dela la naturaleza
muestra. del alimento.
- Durante el Aquellos
Re:cuento u_tll_lzaan transporte al | perecederos
métodos oficiales: La muestra se laboratorio se | deben
Petrifilm (AOAC); debe recolectar y deben enviarse lo
e e rmantenras | ares posie | Paquetes.o | (1910 Duere arines
. ’ . - condiciones |y no deben envases =
capitulo 12) Alimentos para evitar su 100g o de superar las cerrados
8 dias N/A frescos, contaminacion. Se | 100 ml o un temperatura | 12 h posterior | estériles o el Ericka Um_ana_l Valverde
TEMPO® procesados y deben mantener envase eumana@inciensa.sa.cr
(AFNOR/ISO 16140 congelados. las condiciones de | cerrado :2 las cuales ?nz:streo :Lln::tc; eSe
BIO 12/28-04/10; temperatura | ba | Si ol alimento | oy V€ | Guillermo Barquero Urefia
Recuento de AOACRI durante el amacenaba I el alimento | origina gbarguero@inciensa.sa.cr
Staphylococcus | Performance Tested transporte al el alimento posee fecha T
aurous Method certificate N° laboratorio en el lugar de | de caducidad
120901) ’ muestreo debe ser
(temperatura | enviado cinco
ambiente, en | dias antes
refrigeracion | que se llegue
oen ala misma
congelacion).
Un Francisco Duarte Martinez
Deteccioén de subcultivo fduarte@inciensa.sa.cr
enterotoxinas de Cultivo en medio Tubo cerrado
. . La muestra debe Temperatura . ~
S. aureus utilizando 5 di N/A bacteriano puro y t rtad no bient N/A con tapa de Ericka Umana Valverde
reaccion en cadena 1as fresco seriransportada en | oo o qtivo o | 2MDIENtE 0 rosca o placa | eumana@inciensa.sa.cr
. un embalaje triple . refrigeracion . =
de la polimerasa (18 ha24h) en Medio de petri
(PCR) de punto final de Guillermo Barquero Urefia
Transporte gbarquero@inciensa.sa.cr

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”

Pagina 10 de 13


mailto:fduarte@inciensa.sa.cr
mailto:eumana@inciensa.sa.cr
mailto:gbarquero@inciensa.sa.cr
mailto:fduarte@inciensa.sa.cr
mailto:eumana@inciensa.sa.cr
mailto:gbarquero@inciensa.sa.cr

Ly —~ = '
22 INCIENSA

Listado de analisis y condiciones para recepcion de muestras

Inciensa-R40

Version 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras .
Tiempo condiciones: ;'ée;?"‘:z
maximo de . Anticoagulante, Temperatura 5
Agenfe ° Método de ensayo | respuesta — de Tipo de muestra medio de Cantidad de ) Tipo de Contacto
analito evolucion entre toma
(dias transporte, minima transporte de muestra envase
habiles preservantes (°C) o v y
especificos u (ho‘:as)
otras (indique)
Depende de
la naturaleza | Depende de
dela la naturaleza
muestra. del alimento.
Durante el Aquellos
transporte al | perecederos
I;:Cg:;;s; rra se debe laboratorio se | deben
Y deben enviarse lo . .
transportar en | ibl P Francisco Duarte Martinez
doble bolsa estéril mantgrjer as | antes posible aquetes o fduarte@inciensa.sa.cr
Recuentp Alimentos para evitar su 1009 o condiciones y no deben envases
convencional L de superar las cerrados . ~
L . . frescos, contaminacion. Se | 100 mL o . . Ericka Umana Valverde
utilizando método 10 dias N/A procesados y deben mantener las | un envase temperatura 12 h posterior | estériles o el eumana@inciensa.sa.cr
oﬂugl FDA-BAM congelados condiciones de cerrado en las cuales |asu alimento en
(capitulo 16) se muestreo. su empaque . =
temperatura | b Si el ali iqinal Guillermo Barquero Urefia
Recuento de durante el almﬁcenat\ a tela :cmehnto origina gbarquero@inciensa.sa.cr
i el alimento osee fecha
Closltr/d/um transport_e al en el lugar de ge caducidad
perfringens laboratorio. muestreo debe ser
(temperatura | enviado cinco
ambiente, en | dias antes
refrigeracién | que se llegue
oen a la misma
congelacién).
Deteccién de Un Francisco Duarte Martinez
enterotoxinas de subcultivo fduarte@inciensa.sa.cr
g Cultivo en medio Tubo cerrado
C. perfringens b . La muestra debe Temperatura . ~
L . . acteriano puro y no b con tapa de Ericka Umana Valverde
utilizando reaccién 5 dias N/A ser transportada en . ambiente o N/A R
fresco L selectivo o - i rosca o placa | eumana@inciensa.sa.cr
en cadena de la (18 h a 24 h) un embalaje triple en Medio refrigeracion de petri
pﬁgﬂefriiz\? (PCR) de de Guillermo Barquero Urefia
P Transporte gbarquero@inciensa.sa.cr

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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22 INCIENSA

Listado de analisis y condiciones para recepcion de muestras

Inciensa-R40

Version 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras Tiempo
Tiempo condiciones: méxir?m
maximo de . Anticoagulante, Temperatura .
Agenfe ° Método de ensayo | respuesta — de Tipo de muestra medio de Cantidad de e Tipo de Contacto
analito = evolucion - entre toma
(dias transporte, minima transporte de muestra y envase
habiles presen:v_antes (°C) recepcion
especificos u (horas)
otras (indique)
La muestra se debe
recolectar y
Alimentos transportar en el Una lata o Francisco Duarte Martinez
L enlatados o empaque original. recipiente fduarte@inciensa.sa.cr
. Deteccién de
Bacterias : . . empacados en Se deben mantener | cerrado Temperatura
; bacterias anaerobias | 30 dias N/A S . b N/A N/A ) .
anaerobias termofilas v mesofilas frascos de vidrio | las condiciones de | con al ambiente Ericka Umafa
y u otros temperatura menos 100 eumana@inciensa.sa.cr
recipientes. durante el g
transporte al
laboratorio.
Caracterizacion de
cepas (asociadas Un
brotes o eventos de subcultivo Francisco Duarte Martinez
. . . ) Tubo cerrado L
importancia en salud Cultivo L deb en medio T d fduarte@inciensa.sa.cr
. publica utilizando 25 di N/A bacteriano puro 'y a muestra ed © no erlr)lperatura N/A con tapa | e
Shigella spp. secuenciacion de 5 dias fresco ser transpgna JaeN | selectivoo | 2" |ente_9 rosca o placa | pqte1a Cordero Laurent
o . un embalaje triple . refrigeracion de petri L
siguiente generacion (18 ha24h) en medio ecordero@inciensa.sa.cr
. cerrada
por metodologia de de
PulseNet transporte
internacional
Caracterizacion de
cepas (asociadas Un
brotes o eventos de subcultivo Francisco Duarte Martinez
. importancia en salud Cultivo en medio Tubo cerrado | fduarte@inciensa.sa.cr
Bacterlg§'de publica utilizando . bacteriano puro y La muestra debe no Tem_peratura con tapa de
transmision iacion d 25 dias N/A f ser transportada en lecti ambiente o N/A | Estela Cord L
alimentaria secuenciacién de resco un embalaje triple se ectlvp o refrigeracion rosca o placa stela Cort lero aurent
siguiente generacion (18 ha24h) en Medio de petri ecordero@inciensa.sa.cr
por metodologia de de
PulseNet Transporte

internacional

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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Listado de analisis y condiciones para recepcion de muestras
A) IN( “IEN(_)A Inciensa-R40
L4 = > Version 1 Consecutivo: 2024-001
Condiciones de envio
Otras Tiempo
Tiempo condiciones: méxir?!o
maximo de . Anticoagulante, Temperatura .
Agenfe & Método de ensayo | respuesta S de Tipo de muestra medio de Cantidad de L Gl Tipo de Contacto
analito . evolucion P entre toma
(dias transporte, minima transporte B R envase
habiles presen:v_antes (°C) y recepcion
especificos u (horas)
otras (indique)
Depende de
Depende de | la naturaleza
la naturaleza | del alimento.
dela Agua un
muestra. maximo de
Durante el 24 h.
- La muestra se transport_e al Aquellos
Recuento utilizando laboratorio se | alimentos
. L debe recolectar y
método oficial: transportar en deben perecederos Francisco Duarte Martinez
TEMPO® P - mantener las | deben Paquetes o .
doble bolsa estéril = ) fduarte@inciensa.sa.cr
(AFNOR/ISO 16140 . - condiciones | enviarse lo envases
Alimentos para evitar su 1009 o :
Recuento de ,EQAI:Z/OZ%;;IZ/% 8 dias N/A frescos, contaminacion. Se | 100 mL o ?eem eratura anntgsdzngle Zi[gari(ljg:o ol Ericka Umana Valverde
Enterobacterias o . procesados y deben mantener un envase p y . eumana@inciensa.sa.cr
Method N°2009.02; s en las cuales | superar las alimento en
congelados. las condiciones de | cerrado .
AOAC Rl temperatura se 12 h posterior | su empaque Guillermo Barquero Urefia
Performance Tested P almacenaba |asu original rqu
o durante el . gbarquero@inciensa.sa.cr
Method Certificate transporte al el alimento muestreo.
N°050801) Iaborgtorio en el lugar de | Si el alimento
’ muestreo posee fecha
(temperatura | de caducidad
ambiente, en | debe ser
refrigeracion | enviado cinco
oen dias antes
congelacioén). | que se llegue
a la misma

Temperatura de refrigeracion: entre 4 y 8° Celsius
Temperatura ambiente: Temperatura normal del medio ambiente, usualmente de 20 a 25 grados Celsius

Fin de documento

“Documento propiedad del INCIENSA, cualquier impresion se considera una Copia No Controlada, verificar en el SFD la vigencia antes de hacer uso de esta version”
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